
EL PORTÓN 
 

ENTRANTES FRÍOS 
Ostras Guillardeau 5,00 
Pan de coca 4,80 
Jamón Ibérico G/R de Bellota 22,75 
Tomate rosa de Barbastro con ventresca y cebolla 8,75 
Sardinas escabechadas 3,00€/Ud 
Ensaladilla “Premium Portón” 7,75 
Mi-cuit casero al armagnac 19,75 
Anchoas “limpias de casa” de Ondarroa (2 filetes) 3,75 
Sashimi de atún rojo del Mediterraneo 16,00 
Escalivada a la brasa 8,00 

  ENTRANTES CALIENTES 
Pimientos del padrón 8,50 
Pata mulo 9,75 
Clásica tortilla de bacalao 14,75 
Caracoles de Lleida a la gormanta 16,75 
Oreja a la gallega 9,50 
Tortillitas de camarones de Sanlúcar 3,75/ud   
Alcachofas con jamón y foie 5,75/ud 

  Garbanzos con bogavante 17,00 
  Callos Caseros “Del Paco” 12,75  

DE NUESTROS MARES 
Mejillones de “Bouchot” 11,50  
Pulpo a la brasa 19,75 
Pulpo a la feira 19,75 
Zamburiñas con o sin cebolla caramelizada 17,75 
Erizos de mar gratinados 5,75 / Ud 
Navajitas del Delta de l’Ebre “canyuts” 15,75 
Chipirones fritos con pimientos del padrón 13,75 
Tataki de atún rojo del Mediterraneo 16,00 
Cigalitas de Torredembarra 16,75 
Gamba roja del Mediterraneo 5,00 / Ud 

NUESTROS PESCADOS 
Tronco de merluza de palangre 17,90 
Lubina a la plancha o al orio 17,25 
Lubina salvaje de estero 24,75 
Rape 19,75 
Lomo de bacalao “a la llauna” 17,75 
Ventresca de atún rojo de Almadraba 18,75 

  NUESTRAS CARNES 
Carpaccio de buey con parmesano 16,25 
Carpaccio de buey con foie 17,00  
Carpaccio picaña de buey 40 dias  16,50 
Manitas de cerdo a la brasa 12,25 
Entrecotte de vaca vieja a la brasa 20,00 
Solomillo de vaca vieja a la brasa 23,75 
Steak Tartar “El Portón” 23,75 

  CORTES ESPECIALES “EL PORTÓN” 
De Galicia 
Chuletón de vaca vieja 55,95€/Kg 
Chuletón de vaca “Dry Age” 60,50€/Kg 
Tomahawk vaca madurada Angus 71,95€/kg 
Chuletón de Buey certificado 115,00€/kg 
De Alemania 

Entrecotte Raza Frisona 29,95 
De EE.UU 
Solomillo Angus con hueso 27,75 

  

*De viernes a domingo… 
Paletilla de Cabrito al horno “estilo Aranda” 28,00 

 
*Para cualquier intolerancia alimenticia consultad              
con nuestro personal de sala.    
                                                   I.V.A. INCLUIDO 


