
R e s t a u ra n t e

Bodeguita

¡Vamos a tapear!

@bodeguita_javi_gracia
@barra_bodeguita_javi_gracia

bodeguitadejavi@gmail .com

Sabor Tradicional  (La Barra de la Bodeguita de Javi  Gracia)
La Barra de la Bodeguita de Javi  Gracia

c a r t a  y  a l é rg e n o s
Reservas 621 257 325



TAPAS CLÁSICAS

LAS TAPAS DE NUESTRAS COSTAS

€

Tomates de Mazarrón aliñados al estilo huertano 12,00

Tomates de Mazarrón con Ventresca o Bonito 16,50

Marinera con Anchoa de Casa Santoña 2,95

Matrimonio con Anchoa de Casa Santoña 2,95

ANCHOAS 00 Casa Santoña (Las Míticas) (lata 8 un.) 19,95

GILDAS del Cantábrico con Pulpo y Ensaladilla (un.) 3,75

Ensaladilla  de Marisco con Gamba Blanca y Vieira 7,50

CHIQUITEJOS de la Bodeguita (no dejes de probarlo) 3,00

Croquetas caseras de la Bodeguita (unidad) 2,75

Torrezno de Soria con Rock and Roll 8,00

JAMÓN al corte de Bellota D.O. 28,00

Tabla de quesos de la Bodeguita (2pax) 10,00

TOSTAS DE LA BODEGUITA 5,00

¿de Anchoas, Sardina,Sobrasada…? 

Pregunte y ¡sorpréndase! 

Huevos rotos con manitas de cerdo deshuesadas 8,50

Huevos rotos a nuestro estilo 18,00

Sam de Chato Murciano guisado con Monastrell 7,50

Sam de Tartar de Atún con Vieira 8,50

Tiradito de Vieira sobre cama de cítricos

de nuestra huerta y foie 14,50

Ceviche de Pez limón (Hamachi) con “Garum” 22,50

Tartar de Atún Rojo con base de Aguacate  22,50

Tataki de Atún Rojo con guarnición Japo 22,50

Tataki de Angus Miguel Vergara, guarnición Japo 25,50

Montadito de Solomillo con su guarnición   10,50

Bocatín de calamares de mi infancia madrileña 9,50

Hamburguesa de Angus nacional “Miguel Vergara”

con huevo frito 16,00

Ribs de Cerdo Ibérico (Costillar) con su guarnición 18,00

Solomillo de Vacuno con su guarnición 25,50

Suprema de Lomo Alto Vacuno de Pasto (450 gr. aprox.) 36,00

Rodaballo Parrilla en Tacos 

con verduras de nuestra huerta 25,50

Tarta de queso azul horneado (la mítica de la jefa) 6,50

Torrija casera con helado Artesano 6,75

Tiramisú a nuestro estilo hecho en el momento 6,50

Tarta de Chocolate caliente con helado artesano 6,75

Sorbete de Limón con menta 6,00

Helados Artesanos de:
Mantecado, crema tostada , chocolate 6,00TAPAS CON UN PAR DE HUEVOS

POSTRES (para terminar pecando)

Servicio de mesa 1,75€/persona

Nuestro servicio incluye : Mantelería y Lavanderia, Servicio de camareros, Aire 

acondicionado o calefacción, Tasas de Terraza, Tapa de cortesía y primera ración de pan. 

Si usted lo prefiere puede utilizar nuestra Barra donde solo cobramos el pan que Vd. pida.

EN NUESTRAS BRASAS
por si os falta ese poco.. .

SUGERENCIAS DEL CHEF

Gambón en tempura negra (Nuestro Caballito) unidad 3,00

Pavía de bacalao (la mítica) 4,75

Ostra al Natural o con nuestra salsa secreta 6,75

Matrimonio de Vieira a la plancha 

con Gambón en salsa verde 8,50 

Pulpo de la Bodeguita (pata) 25,50

Calamar nacional a la Brasa o Andaluza 23,50

Almejas al Ajillo con piñones  24,50

IVA incluido en los precios

€


